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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ   ПРАКТИКИ     ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО 
МОДУЛЯ ПМ.01. «Продажа продовольственных и непродовольственных 

товаров»

1. 1. Область применения программы:
Программа учебной  практики   является частью  основной образовательной программы в 

соответствии с ФГОС СПО по профессии 38.01.02 «Продавец» в части освоения основного 
вида  деятельности  продажа  продовольственных  и  непродовольственных  товаров и 
соответствующих компетенций:
ОК 1. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к 
разным контекстам;
ОК 2. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и 
информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности;
ОК 4. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде;
ОК 9. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном 
языках.
ПК 1.1.Осуществлять  приемку  товаров  по  количеству  и  качеству,  контроль  за  наличием 
товаросопроводительных и иных необходимых документов.
ПК  1.2.  Соблюдать  санитарно-гигиенические  требования  к  условиям  и  срокам  хранения 
товаров.
ПК  1.3.  Осуществлять  подготовку,  размещение  товаров  в  торговом  зале  и  выкладку  с 
применением основ мерчандайзинга.
ПК 1.4. Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования, инвентаря и 
инструментов.
ПК  1.5.  Предоставлять  информацию  и  консультировать  о  потребительских  свойствах 
товаров. Обслуживать покупателей с применением норм деловой этики.
ПК 1.6. Применять цифровые технологии при продаже товаров.
ПК 1.7. Осуществлять продажи на электронных площадках, торговых маркетплейсах.

1.2  Цели  и  задачи  учебной   практики  -  требования  к  результатам  освоения 
программы практики:

В результате освоения учебной практики обучающийся должен иметь  практический 
опыт:
   обслуживания покупателей, 
 - продажи различных групп непродовольственных товаров.

- уметь:
 идентифицировать товары различных товарных групп (текстильных, обувных, пушно-
меховых,  овчинно-шубных,  хозяйственных,  галантерейных,  ювелирных,  парфюмерно-
косметических, культурно-бытового назначения);
 оценивать качество по органолептическим показателям;
 консультировать о свойствах и правилах эксплуатации товаров;
 расшифровывать маркировку, клеймение и символы по уходу;
-           идентифицировать отдельные виды мебели для торговых организаций;
-          производить подготовку к работе весоизмерительного оборудования;
-          производить взвешивание товаров отдельных товарных групп.
-          идентифицировать различные группы, подгруппы и виды продовольственных товаров 
(зерновых, плодово-овощных, кондитерских, вкусовых, молочных, яичных, пищевых жиров, 
мясных и рыбных):
-            устанавливать градации качества пищевых продуктов;
-            оценивать качество по органолептическим показателям;
-           распознавать дефекты пищевых продуктов;
-           создавать оптимальные условия хранения продовольственных товаров;
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-           рассчитывать энергетическую ценность продуктов;
-     производить подготовку измерительного, механического, технологического, контрольно-
кассового оборудования;
-    использовать в технологическом процессе измерительное, механическое, технологическое 
контрольно-кассовое оборудование.

- знать:
 факторы,  формирующие  и  сохраняющие  потребительские  свойства  товаров 
различных товарных групп;
 классификацию  и  ассортимент  различных  товарных  групп  непродовольственных 
товаров;
 показатели качества, дефекты, градации качества, упаковку, маркировку и хранение 
непродовольственных  товаров,  назначение,  классификацию  мебели  для  торговых 
организаций и требования, предъявляемые к ней;
 назначение, классификацию торгового инвентаря;
 назначение и классификацию систем защиты товаров, порядок их использования;
  устройство и правила эксплуатации весоизмерительного оборудования;
 закон о защите прав потребителей;
 - правила охраны труда;
 классификацию групп, подгрупп и видов продовольственных товаров;
 особенности пищевой ценности пищевых продуктов;
 ассортимент  и  товароведные  характеристики  основных  групп  продовольственных 
товаров;
 показатели качества различных групп продовольственных товаров;
 дефекты продуктов;
 особенности маркировки, упаковки и хранения отдельных групп продовольственных 
товаров;
 классификацию, назначение отдельных видов торгового оборудования;
 технические требования предъявляемые к торговому оборудованию;
 устройство и принципы работы оборудования;
 типовые правила эксплуатации оборудования;
 нормативно-технологическую  документацию  по  техническлму  обслуживанию 
оборудования.

Виды работ:
Идентифицировать товары различных товарных групп (текстильных, обувных, пушно-
меховых, овчинно-шубных, хозяйственных, галантерейных,  ювелирных, парфюмерно-
косметических, культурно-бытового назначения);
Оценивать качество по органолептическим показателям;
Расшифровывать маркировку, клеймение и символы по уходу;
Консультировать покупателей о свойствах и правилах эксплуатации товаров;
Осуществлять  подготовку, размещение и выкладку товаров на 
торгово-технологическом оборудовании. 
Осуществлять подготовку к работе весоизмерительного оборудования;
Выполнять взвешивание отдельных видов непродовольственных товаров.
Идентифицировать различные группы, подгруппы и виды продовольственных товаров;
Оценивать  качество  по  органолептическим  показателям,  распознавать  дефекты  пищевых 
продуктов, товарные сорта; 
Расшифровывать содержание маркировки товаров;
Осуществлять подготовку, размещение и выкладку товаров на торгово – технологическом 
оборудовании, оформлять ценники; 
Устанавливать оптимальные условия хранения продовольственных товаров;
Рассчитывать энергетическую ценность продуктов;
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Осуществлять  подготовку  и  использовать  измерительное,  механическое,  оборудование  к 
работе; 
Консультировать покупателей о свойстве и назначение товара

Соблюдать правила реализации товаров в соответствии с действующими санитарными 
нормами и правилами, стандартами и  Правилами продажи товаров.

1.3  Количество часов на  освоение  программы учебной практики   по  ПМ.01. 
«Продажа продовольственных и непродовольственных товаров»:

Всего -108 часа (3 недели)
Форма промежуточной аттестации –   дифференцированный зачет.

2. РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ  ПРАКТИКИ 
 
Прохождение  практики  направленно  на  закрепление  практических  навыков, 

расширение  и  систематизацию  знаний  в  области  продажи  продовольственных  и 
непродовольственных товаров  и   направлено на  формирование  планируемых результатов 
обучения  студентов.  Результатом  освоения  программы  учебной  практики    является 
овладение  обучающимися  вида  деятельности  Продажа  продовольственных  и 
непродовольственных  товаров,  в  том  числе  предполагает  освоение  следующих 
компетенций:
ОК 1. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к 
разным контекстам;
ОК 2. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и 
информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности;
ОК 4. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде;
ОК 9. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном 
языках.
ПК 1.1.Осуществлять  приемку  товаров  по  количеству  и  качеству,  контроль  за  наличием 
товаросопроводительных и иных необходимых документов.
ПК  1.2.  Соблюдать  санитарно-гигиенические  требования  к  условиям  и  срокам  хранения 
товаров.
ПК  1.3.  Осуществлять  подготовку,  размещение  товаров  в  торговом  зале  и  выкладку  с 
применением основ мерчандайзинга.
ПК 1.4. Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования, инвентаря и 
инструментов.
ПК  1.5.  Предоставлять  информацию  и  консультировать  о  потребительских  свойствах 
товаров. Обслуживать покупателей с применением норм деловой этики.
ПК 1.6. Применять цифровые технологии при продаже товаров.
ПК 1.7. Осуществлять продажи на электронных площадках, торговых маркетплейсах.

3. СТРУКТУРА  И СОДЕРЖАНИЕ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ   ПРАКТИКИ 

Учебная   практика   является  обязательным  разделом  программы  подготовки 
квалифицированных  рабочих,  служащих   по  профессии  38.01.02  «Продавец»  и  входит  в 
состав  профессионального  модуля  ПМ.01.  Она  способствует    систематизации  знаний  в 
области  продажи  продовольственных  и  непродовольственных  товаров,  полученных  при 
изучении  дисциплин  программы  подготовки  квалифицированных  рабочих.  Практика 
обеспечивает  преемственность  и  последовательность  в  изучении  теоретического  и 
практического  материала,  предусматривает  комплексный  подход  к  предмету  изучения. 
Практика предусматривает написание и защиту отчета.
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           В  учебном  плане  прохождение  учебной   практики    по  ПМ.01  «Продажа 
продовольственных и непродовольственных товаров» предусмотрено в объеме 3 учебных 
недель (108 часов).

№
п/п

Формируемые 
компетенции

Этапы 
формирова

ния

Виды работ по практике, 
включающую работу студента

Трудо-
емкость, 

(в 
академиче

ских 
часах)

Форма текущего 
контроля

1.

ОК 1, ОК 2, ОК 4, 
ОК 9, ПК 1.1., ПК 
1.2., П.К. ПК 1.3., 
1.4; ПК 1.5., ПК 

1.6., ПК 1.7.

Подготови
тельный

Ознакомительные лекции, 
инструктаж, согласование 
индивидуального задания, 

изучение методических 
рекомендаций по практике

6
Устный отчет, 
собеседование

2.

ОК 1, ОК 2, ОК 4, 
ОК 9, ПК 1.1., ПК 
1.2., П.К. ПК 1.3., 
1.4; ПК 1.5., ПК 

1.6., ПК 1.7.

Основной

Выполнение индивидуального 
задания, ежедневная работа по 
месту практики, мероприятия 

по сбору материала, заполнение 
дневника по практике

96
Устный отчет, 
собеседование

3.

ОК 1, ОК 2, ОК 4, 
ОК 9, ПК 1.1., ПК 
1.2., П.К. ПК 1.3., 
1.4; ПК 1.5., ПК 

1.6., ПК 1.7.

Заключите
льный

Подведение итогов и 
составление отчета: 

систематизация, анализ, 
обработка собранного в ходе 

практики материала, 
предоставление дневника, 
отчета, защита отчета по 

практике

6

Зачет с оценкой 
по результатам 
оценки этапов 
прохождения 

практики

 Содержание этапов учебной  практики 

1. Подготовительный этап. 
Задание 1. Знакомство с целями и задачами практики.
Задание 2. Согласование индивидуального задания.

2. Основной этап. 
Задание 3. Анализ нормативно-правовых актов, научной  и  специальной  литературы  в 

соответствии с целями и задачами практики.
Задание  4.  Сбор  и  анализ  материала  в  соответствии  с  индивидуальным  заданием 

обучающегося.
3. Заключительный этап.

Задание 5. Анализ и подведение итогов практики. 
Задание 6. Подготовка отчетной документации по итогам практики.

 Формы отчетности по практике

За период прохождения практики обучающийся готовит и представляет руководителю 
отчетные документы. В отчетную документацию обучающегося входит:

1. Титульный лист 
2. Индивидуальное задание на учебную практику 
3. Совместный рабочий график (план) проведения учебной   практики 
4. Дневник учебной   практики 
5. Характеристика работы студента руководителем практики от предприятия 
6. Характеристика работы студента руководителем практики от техникума 
7. Отчет
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4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ РЕЗУЛЬТАТОВ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ 
ПРАКТИКИ 

4.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению:

Реализация  программы  предполагает  проведение  учебной  практики  в  аудиториях  и 
мастерских  техникума  или    на  предприятиях/организациях  на  основе  прямых  договоров, 
заключенных  между  образовательным  учреждением  и  каждым  предприятием/организацией, 
куда  направляется обучающийся.

4.2. Информационное обеспечение обучения
4.2.1. Основные источники

          1.  Васюкова, А. Т.  Товароведение пищевых продуктов в 2 ч. Часть 1 : учебник для 
среднего профессионального образования / А. Т. Васюкова, Н. М. Варварина. — Москва : 
Издательство Юрайт, 2023. — 241 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5-
534-15135-0. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: 
https://urait.ru/bcode/519920 
         2.Васюкова, А. Т.  Товароведение пищевых продуктов в 2 ч. Часть 2 : учебник для 
среднего профессионального образования / А. Т. Васюкова, Н. М. Варварина. — Москва : 
Издательство Юрайт, 2023. — 330 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5-
534-15144-2. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: 
https://urait.ru/bcode/520282 
         3.Калачев, С. Л.  Теоретические основы товароведения и экспертизы : учебник для 
среднего  профессионального  образования  /  С.  Л.  Калачев.  — 2-е  изд.,  перераб.  и  доп.  — 
Москва : Издательство Юрайт, 2023. — 478 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 
978-5-534-12041-7. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — 
URL: https://urait.ru/bcode/513173 

4.2.2. Дополнительные источники
1. Закон РФ от 07.02.1992 N 2300-1 (ред. от 05.12.2022) "О защите прав потребителей"

            2. Бузукова, Е. А.  Управление ассортиментом и основы категорийного менеджмента : 
учебник  для  среднего  профессионального  образования  /  Е.  А.  Бузукова.  —  Москва  : 
Издательство Юрайт, 2023. — 181 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5-534-
15602-7.  —  Текст  :  электронный  //  Образовательная  платформа  Юрайт  [сайт].  —  URL: 
https://urait.ru/bcode/520552  
           5.Лифиц, И. М.  Товарный менеджмент : учебник для среднего профессионального 
образования / И. М. Лифиц, Ф. А. Жукова, М. А. Николаева. — Москва : Издательство Юрайт, 
2023. —  405 с. —  (Профессиональное  образование). —  ISBN 978-5-534-15276-0.  —  Текст  : 
электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/513608

4.2.3. Электронные образовательные ресурсы

1. Справочная правовая система «Консультант-Плюс»
2. Электронная библиотечная система «Юрайт» // https://www.biblio-online.ru
3. Электронная библиотечная система «Iprbooks» // iprbooks.ru
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5. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ПРОГРАММЫ 
УЧЕБНОЙ  ПРАКТИКИ 

        Контроль и оценка результатов освоения программы учебной практики   осуществляется 
руководителями практики в процессе прохождения учебной  практики.

Прохождение  учебной  практики    направлено  на  формирование  планируемых 
результатов обучения студентов. 

Результатом практики является освоение общих компетенций (ОК):
ОК 1. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к 
разным контекстам;
ОК 2. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и 
информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности;
ОК 4. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде;
ОК 9. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном 
языках.
а также профессиональных компетенций (ПК): 
ПК 1.1.Осуществлять  приемку  товаров  по  количеству  и  качеству,  контроль  за  наличием 
товаросопроводительных и иных необходимых документов.
ПК  1.2.  Соблюдать  санитарно-гигиенические  требования  к  условиям  и  срокам  хранения 
товаров.
ПК  1.3.  Осуществлять  подготовку,  размещение  товаров  в  торговом  зале  и  выкладку  с 
применением основ мерчандайзинга.
ПК 1.4. Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования, инвентаря и 
инструментов.
ПК  1.5.  Предоставлять  информацию  и  консультировать  о  потребительских  свойствах 
товаров. Обслуживать покупателей с применением норм деловой этики.
ПК 1.6. Применять цифровые технологии при продаже товаров.
ПК 1.7. Осуществлять продажи на электронных площадках, торговых маркетплейсах.

5.1 Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах 
их формирования, описание шкал оценивания

№
п/п

Компетенция

Виды оценочных средств, используемых  для оценки 
сформированности компетенций

Выполнение 
индивидуального задания

Отчет по 
практике

Защита отчета 
по практике

1. ОК-1 + +
2. ОК-2 + + +
3. ОК-4 + + +
4. ОК-9 + + +
5. ПК 1.1 + + +
6. ПК 1.2 + + +
7. ПК 1.3 + + +
8. ПК 1.4 + + +
9. ПК 1.5. + + +
10. ПК 1.6. + + +
11. ПК 1.7. + + +
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5.2. Критерии и шкалы оценивания формирования компетенций в ходе прохождения 
практики

Индивидуальное задание на практику
№ 

п.п.
Шкала оценивания Критерии оценивания

1. Отлично
Индивидуальное  задание  выполнено  в  полном объеме,  студент 
проявил  высокий  уровень  самостоятельности  и  творческий 
подход к его выполнению

2. Хорошо
Индивидуальное задание выполнено в полном объеме, имеются 
отдельные недостатки в оформлении представленного материала

3. Удовлетворительно

Задание  в  целом  выполнено,  однако  имеются  недостатки  при 
выполнении  в  ходе  практики  отдельных  разделов  (частей) 
задания,  имеются  замечания  по  оформлению  собранного 
материала

4. Неудовлетворительно
Задание  выполнено  лишь  частично,  имеются  многочисленные 
замечания по оформлению собранного материала

Отчет по практике

№ 
п.п.

Шкала оценивания Критерии оценивания

1. Отлично

 соответствие  содержания  отчета  программе  прохождения 
практики – отчет собран в полном объеме;
 структурированность (четкость, нумерация страниц, подробное 
оглавление отчета);
 индивидуальное задание раскрыто полностью;
 не нарушены сроки сдачи отчета.

2. Хорошо

 соответствие  содержания  отчета  программе  прохождения 
практики – отчет собран в полном объеме;
 не  везде  прослеживается  структурированность  (четкость, 
нумерация страниц, подробное оглавление отчета);
 оформление отчета;
 индивидуальное задание раскрыто полностью;
 не нарушены сроки сдачи отчета.

3. Удовлетворительно

 соответствие  содержания  отчета  программе  прохождения 
практики - отчет собран в полном объеме;
 не  везде  прослеживается  структурированность  (четкость, 
нумерация страниц, подробное оглавление отчета);
 в оформлении отчета прослеживается небрежность;
 индивидуальное задание раскрыто не полностью;
 нарушены сроки сдачи отчета.

4. Неудовлетворительно

 соответствие  содержания  отчета  программе  прохождения 
практики – отчет собран не в полном объеме;
 нарушена структурированность (четкость, нумерация страниц, 
подробное оглавление отчета);
 в оформлении отчета прослеживается небрежность;
 индивидуальное задание не раскрыто;
 нарушены сроки сдачи отчета.

Защита отчета по практике

№ 
п.п.

Шкала оценивания Критерии оценивания

1. Отлично  студент  демонстрирует  системность  и  глубину  знаний, 
полученных при прохождении практики;
 стилистически грамотно, логически правильно излагает ответы 
на вопросы;
 дает  исчерпывающие  ответы  на  дополнительные  вопросы 
преподавателя  по  темам,  предусмотренным  программой 
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практики.

2. Хорошо

 студент демонстрирует достаточную полноту знаний в объеме 
программы  практики,  при  наличии  лишь  несущественных 
неточностей  в  изложении  содержания  основных  и 
дополнительных ответов;
 владеет необходимой для ответа терминологией;
 недостаточно полно раскрывает сущность вопроса;
 допускает  незначительные  ошибки,  но  исправляется  при 
наводящих вопросах преподавателя.

3. Удовлетворительно

 студент демонстрирует недостаточно последовательные знания 
по вопросам программы практики;
 использует  специальную  терминологию,  но  могут  быть 
допущены 1-2 ошибки в определении основных понятий, которые 
студент затрудняется исправить самостоятельно;
 способен  самостоятельно,  но  не  глубоко,  анализировать 
материал, раскрывает сущность решаемой проблемы только при 
наводящих вопросах преподавателя.

4. Неудовлетворительно

 студент  демонстрирует  фрагментарные  знания  в  рамках 
программы практики;
 не владеет минимально необходимой терминологией;
 допускает  грубые  логические  ошибки,  отвечая  на  вопросы 
преподавателя, которые не может исправить самостоятельно.
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